RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais uniqguement. C’est pourquoi nous vous demandons,
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cing personnes,
et de bien nous préciser a la commande toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergénes reconnus.

Les dernieres prises de commande pour les versions complétes du Menu Plaisir et du Menu Gourmand
s’effectuent a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France ou UE.

Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre fidele équipe, un trés Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat - 01190 PONT DE VAUX



Carte

Les E_ntrées

La I:ra?cl’leur de Melon, Avocat et Jambon de Savofe,
Huile I'Olives Vierge [ xtra de Xavier Alazard, Fain &’Epices et Maconnais

| e [Filet dOmble Chevalier ala Maniere d'un (Gravelax,
Fastéque, Citron et Crémc Glacée ala Moutardc Fa”ot

| e Duo de Noix de Veau [ermier: I’wae Girillee, P Autre Farcie en | omate,
Mousse Mozzarella/R omarin, Aubcrginc et Peche

| es Poissons

Lcs Grenoui”cs Fra?cl’xcs Sautécs comme en Dombes, au Bcurre cl’E_trcz Fcrsi”aclé

| e Poisson Sauvage (selon arrivagc) Délicatement Roti,
Jeu de Tex’cures autour de la Courgctte et E_mulsion de Courgctte au Cresson

| e Filet de Maquercau Mariné aux [Herbes Puis Brlﬂé ala Flamme,
Deéclinaison de (Carottes et de Procoli, Sauce \/icrge ala Petterave

Les Volai"cs

| e Poulet de Bresse « Miéral » : son [Filet en Cuisson Douce et sa Cuisse [Tarcie,
Chou Fointu, Poireau et Poivron Confit, Sauce (reme Légére Agrumes et Gingembre

| e [ilet de Canette de la Dombes, Servi Roseé,
Fenouil Safrane, Oignon et [Haricots Verts, Jus de Volaille Relevé au Foivre de Java

| e Chariotde f:romages Affings 14 € | e Choix de Desserts Maison

20€

32€

32€

39€

42 €

28€

38€

42 €

13€



Menu de Saison

| a [raicheur de Melon, Avocat et Jambon de Savoie,
Huile &Olives Vierge [ xtra de Xavier Alazard,

FPain d'[C_pices et Maconnais

—o-
[_e [Filet de Maquereau Marin¢ aux [erbes puis Prile a la [lamme,
Deéclinaison de Carottes et de Brocoli,

Sauce Vierge ala PBetterave

—o-
[ e Chariot de [Tromages Affinés

Ou | af aisselle de ]:romage Blanc,
(Creme [Traiche de Presse et (Coulis de [Fruits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Formule Déjeuner (entrée + plat ou plat + dessert) 26 €
(du mercredi au vendredi, sauf fétes et fériés)

Menu avec entrée+ plat + dessert 44 €

Menu avec entrée+ plat + fromage + dessert 51 €

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Flaisir

| e Duo de Noix de Veau ["ermier: l’(/lnc Girillee, I’Autre [Tarcie en ] omate,
Mousse Mozzarc”a/Romarin, Aubergine et Peche
Qul e [ilet #FOmble Chevalier ala Maniere d'un Gravelax,
Pasteque, Citron et Creme (Glacée a la Moutarde [allot
—o-
|_es (Grenouilles [Traiches Sautées comme en Dombes, au Beurre [ trez Persilladé
Ou | e FPoisson Sauvagc (selon arrivage) Délicatement Rati,
Jeu de Textures autour de la Courgette et [~ mulsion de Courgette au Cresson

Qul e Poulet de Bresse « Mi¢ral » : son [Tilet en Cuisson Douce et sa Cuisse [Tarcie,
(hou Pointu, Poireau et Poivron Confit, Sauce Creme Légére Agrumes et Gingembrﬁ

Ou | e [ilet de Canette de la Dombes, Seni Rosé,
Fenouil Saxcrané, Oignon et [Haricots \Verts, Jus de Volaille Relevé au Poivre de Java

~O-
| e Chariotde f:romages Affines
Ou Le I:romage B]anc d’Etrcz, Créme f:ra?che de Bresse et Coulis de f:ruits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Menu avec Entrée + Plat + Dessert 66 €
Menu avec Entrée + Plat + Fromage + Dessert 73 €

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Dessert 78 €
(derniéere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Fromage + Dessert 85 €
(derniéere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu (Gourmandise

| e Foie (Gras de (anard des | andes (Confit dans sa (Graisse,
Abricot, Brioche et Mcringue au | chuli

o
[_es | angoustines &’ Atlantique en Deux [Fagons,
P(ne en Raviole, P Autre Juste Snackee,
[raise, Petit Pois et Creme de Cepes
o
| a[atte de Foulpe de PBretagne en Basse T empérature,
Fommes de T erre [Tumées, Poivron Mariné et Vinaigrette Pasilic
o
[ e Demi-Figeonneau de Chair [ leve par M. Quintart 2 Daudrieres -
son [Tilet Cuit surle Coffre puis Fume ala Sauge, sa Cuisse Rétie,
[” chalote au Vin Rouge, Péche et Citron,
Jus de Carcasse | ranché a [ uile de Sésames
o
[ e Chariot de [Tromages Affinés
QOu e [Fromage Blanc &I trez, Creme [Traiche de Bresse et Coulis de [Truits Rouges
o

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

109 €
Menu proposé pour tous les convives d'une méme table

(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)



Notre Choix de Desserts

| es Chocolats Tulakalum et Guanaja,
entre [ ruits Rouges du Moment et Mousse a la Feve de Tonka

Oul ’Abricot Roti, Senvi | iede,
Lavande, Crémc I:raTche de Bresse cl’Etrez, Amancle et Crumblc Gingembr@

Ou | es (assis de Monsieur Faquet a Sermoger,
dans un Mont B]anc Revisité (_aramel, Orange et Verveine

Ou Les Classiques : Sorbet \/igneron ou fjorbet Colonel
Ou | »Assortiment de Sorbets Maison : Cassis, (itron, PFomme

Notrc Cartc de Cafés « Malongo »
Tierra Bio & Equitable ou (uba Santiago ou | aos Pio& Equitablc ou Sul de Minas
Blue Mountain 6.50€

Notre Carte de Thés « [ hés& | raditions» +€
Vcrt : Sencha ou Jasmin High Gracle

Noir 3 Rwanda Rukerf ou Ma’cl‘\aouri (Pamp|emousse/man(Jarinc)
B|eu : Oolong FuLiang
Kougc (sans théine) : Honegbush ou Rooibos [Truits Sauvages

Notre [nfusion du Moment 4

350€



