RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais uniguement. C’est pourquoi nous vous demandons,
s’il vous plait, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cinq personnes,
et de bien nous préciser a la commande toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergénes reconnus.

Les dernieres prises de commande pour les versions complétes du Menu Plaisir et du Menu Gourmand
s’effectuent a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I’exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France ou UE.

Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre fidele équipe, un trés Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat - 01190 PONT DE VAUX



Ca rte

Lcs [ ntrées

| aVariation autour des [Dernieres | omates de Nizerel,
Froposéc en (Chaud et en [Troid, entre Maconnais [rais et Fiment de Brcsse

| e [ilet &Omble Chevalier Mariné Facon (Gravelax Puis Juste Saisi ala [Flamme,
Betterave, Orange Acidulée et Avocat, Mousse de Yaourt ala (Camomille

| a Ba”otinc de Cai”c Fermiere aux Champignons, Aubcrginc, Granng Smith et Velouté de Cépcs,

[Huile de Noisettes de la Goutte I'Or a Varennes Saint-Sauveur

| _es Poissons

Les Grenoui”es Fra?ches Sautées comme en Dombes, au Beurre d’Etrez Fersi”adé

| e Foisson Sauvage (selon arrivage) Délicatement Roti,
| aitue, Radis, Oignons Blancs et Coqui”ages, Concentré de Carotte | ranché a 'l uile de Persil

[ es Volailles

| e Poulet de Presse « Miéral » : son [Filet en (Cuisson Douce et sa (Cuisse (Confite,
Tcxtures de Fcnouil, Fomme de Tcrrc et Navct, Sauce Créme Légére au Crémant de Bourgogne

| *Abanico de Cochon Ibérique Poele, Servi Roseé,
Courgettc, Foircau, Osci”e et Concombre, Jus Anisé a la Badianc

| e Rable de Lapin Farci ala Pistache, I:_Pinarcls, Poivron et Figue Fraiche,
\Jus de Lapin Relevé au Porto

| e Chariot de Fromages Affings 14€ | e Choix de Desserts Maison

20€

32€

32€

39€

42€

38€

42€

28€

13€



Menu de Saison

| a Variation autour des Derni¢res | omates de Nizerel,
Proposée en (Chaud et en [roid,
entre Maconnais [rais et Piment de Bresse
o
| e Rable de [Lapin [Tarcia la Fistache,
EPinards, Foivron et [Tigue [Traiche,
Jus de | apin Relevé au Forto

o

[ e Chariot de [Tromages Affinés

Ou | af aisselle de ]:romage Blanc,
(Creme [Traiche de Presse et (Coulis de [Fruits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Formule Déjeuner (entrée + plat ou plat + dessert) 26 €

(du mercredi au vendred), sauf fétes et fériés)
Menu avec entrée+ plat + dessert 44 €

Menu avec entrée+ plat + fromage + dessert 51 €

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Flaisir

| a Ba”otine de Caille Fermiere aux Champignons, Aubergine, Granng Smith et Velouté de Cépes,
[Huile de Noisettes de la (Goutte 'Or a Varennes Saint-Sauveur
Qul e [ilet #Omble Chevalier Marine Facon (ravelax Puis Juste Saisi ala [Tlamme,
Betterave, Orange Acidulée et Avocat, Mousse de Yaourt ala (Camonmille
_O.-.
| _es Grenouilles [Fraiches Sautées comme en Dombes, au Beurre &'f trez Persillade
Ou | e Poisson Sauvage (selon arrivage) Deélicatement Kéti,
| aitue, Radis, Oignons Blancs et Coqui”ages, (Concentré de Carotte Tranché aPHuile de Persil
Ou | e Poulet de Presse « Miéral » : son [Filet en Cuisson [Douce et sa (uisse (_onfite,
Tcxturcs de ]:enouil, Fomme de Terre et Navet, Saucc Créme Légére au Crémant de Bourgogne
Ou | »’Abanico de Cochon ”Dérique Foélé, Seri Rosé,
Courgette, Foireau, Osei“e et Concombre, Jus Anisé a la Badiane

,..o,..
| e Chariot de Fromages Affings
Ou | e Fromage Blanc AT trez, Creme [Traiche de Presse et Coulis de [ruits Kouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Menu avec Entrée + Plat + Dessert 66 €
Menu avec Entrée + Plat + Fromage + Dessert 73 €
Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Dessert 78 €
(derniéere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Fromage + Dessert 85 €
(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Gourmandise

| e [Foie Gras de Canard des | andes Confit dans sa (Graisse,
Figue, Brioche Maison et Voile de Brouilly
o
[_e Homard [~ uropéen, FroPosé en Raviole,
[~ crasée de Carottes au (itron Vert
et Salade d'fHerbes du Jardin
o
| a[atte de Foulpe de Pretagne en Basse T empérature,
Fomme et Poivron, Jus de Volaille a POseille Déglace au Xeéres
o
[_e Demi-[igeonneau de Chair [levé par M. Quintart & Paudrieres -
son [Tilet Cuit surle Coffre, sa Cuisse Rotie,
[ égumes de Saison, Citron et Jus de Carcasse au Poivre de T imut
o
[ e Chariot de [Fromages Affinés
Qul e romage Blanc &' trez, Creme [Traiche de Bresse et Coulis de [Truits Rouges
o
| e Choix de Desserts Maison

(@ nous préciser en début de repas)

109 €
Menu proposé pour tous les convives d’une méme table

(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et & 20h30 pour le diner)



Notre Choix de Desserts

| e Chocolat Guanz?ja de la Maison Valrhona,
entre }:ruits Kouges, SPéculos et Créme Glacée au Thé Matcl'\a

QOul e Cro-Cuitde Poire des \/ergers dela Panctiere a UChizg}
Crumble Gingembre et SPaghetti de Dulcey

Ou La Déc]inaison cl’/\grumcs autour de la Crémc Fra?cl'we de Brcsse &’E’crez etdela Meringue,
Sorbet FamP]cmoussc au | chuli et Citron Noir Séché

Ou | es Classiques : Sorbet \/igneron ou Sorbet Colonel
Ou | ’Assortiment de Sorbcts Maison : (assis, (itron, Poire

Notre Cartc de Ca‘r-és « Malongo »
Tierra Bio & Equitab]e ou (uba Santiago ou | aosPio& Equitable ou Sul de Minas 3.50€
Blue Mountain  6.50€

Notre Cartc de Thés « | hés & Trac]itions » 4€
Vcr‘t : Eencha ou Jasmin ]"]igh (Grade

Noir 3 Rwancla Rukeri ou Mathaouri (Pampl ccccccc ./mandarine)
B!cu : Oolong FuLiang
Kougc (sans theine) : Honegbush ou Rooibos [Truits Sauvages

Notre InFUsion du Moment +€



