RAISIN

Madame, Monsieur,

Nous vous souhaitons la bienvenue dans notre Restaurant et
espérons que vous y passerez un agréable moment.

Nos plats sont confectionnés a partir de Produits Frais uniguement. C’est pourquoi nous vous demandons,
s’il vous plaft, de bien vouloir nous excuser par avance si toutefois nous venions a en manquer.

Nous vous serions également reconnaissants de sélectionner le méme menu
pour I'ensemble de la table a partir de cing personnes,
et de bien nous préciser a la commande toute intolérance ou allergie alimentaire,
nos recettes étant susceptibles de contenir un ou plusieurs des quatorze allergénes reconnus.

Les dernieres prises de commande pour les versions complétes du Menu Plaisir et du Menu Gourmand
s’effectuent a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner.

Le Menu de Saison est servi tous les jours a I'exception des Fétes et Fériés.
Nos Viandes Bovines sont d’origine : France ou UE.

Enfin, nos Prix s’entendent Toutes Taxes et Service Compris.

Il ne nous reste plus qu’a vous souhaiter, au nom de toute notre fidele équipe, un trés Bon Appétit !

Céline & Frédéric MICHEL

2, Place Michel Poisat = 01190 PONT DE VAUX



Carte

Les E_ntrées

| e [Filet de Daurade | abel Kouge, Mariné Facon (Gravelax,
Chou-Tleur, Fommes Dauphines et Citron

| es Noix de Saint~Jacques de nos C btes, Juste Snackées,
Duo Potiron et Mandarine, [~ mulsion Rég]issc et Piment de Bresse

| a Raviole de Volaille de Presse a la Fistache,
\/elouté de CéPcs et ComPotéc cl’E_chalotcs au \/in Rouge

| es Poissons

Lcs Grenoui”cs Fra?cl’xcs Sautécs comme en Dombes, au Bcurre cl’E_trcz Fcrsi”aclé

| e Poisson du Moment Délicatement Rt

Betteravc, Brocoli et Navct, Beurre B|anc Marbré au Cresson

[es Vo(ai“cs

| e Poulet de Bresse « Mi¢ral » : son [Filet en Passe T empérature et sa Cuisse [Tarcie,
P
Poireau, Poire et Radis, Sauce (reme Légére Acidulée au Yuzu

| e Demi~Figeonneau de Chair E]cvé par M. Qpintart a Baudriéres,
Chou [ris¢, Fenouil et Jus de Carcasse Anisé aux (Graines de [Tenouil

| es Noisettes de Cochon Fermier, Scr\/ics Rosées,
(Céleri Rave, | ndives et Safran de Presse de M. (Comtet, Jus T ranché a 'Huile de Noix

| e Chariotde f:romages Affings 14 € | e Choix de Desserts Maison

20€

32€

32€

39€

42 €

38€

48 €

28€

13€



Menu de Saison

[ e [Filet de Daurade | abel Rouge,
Mariné [Facon (Gravelax,
Chou-Fleur, Fommes Dauphines et Citron
| _es Noisettes de (Cochon [Termier, Servies Rosées,
(éleri Rave, | ndives et Safran de Bresse de M. Comtet,
Jus Tranche a P uile de Noix

,-.o_
| e Chariot de Fromages Affines

Ou | af aisselle de ]:romage Blanc,
(Creme [Traiche de Presse et (Coulis de [Fruits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Formule Déjeuner (entrée + plat ou plat + dessert) 26 €
(du mercredi au vendredi, sauf fétes et fériés)

Menu avec entrée+ plat + dessert 44 €

Menu avec entrée+ plat + fromage + dessert 51 €

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu Flaisir

| a Raviole de Volaille de Bresse a la Pistache,
\/e]outé de Cé eset Com otée cl’E_clwalotes au \Vin Rouge
P P g
QOu| es Noix de 5aint~)acques de nos (otes, Juste Snackeées,
uo [ otiron et Mandarine, [ mulsion [Kéglisse et [ iment de [Dresse
Duo Foti Mandarine, [~ mulsion Régli Piment de P
..O~
| es Girenouilles [Traiches Sautées comme en Dombes, au Beurre &' trez Persillade
ul e[ oisson du Moment | Jélicatement Koty
Qul_eFoissonduM Deli Roti
etterave, Drocol et [Navet, Deurre anc Marbré au (_resson
B Procoliet Navet, B Blanc Marbré au C
QOul e [oulet de Presse « Miéral » : son [Filet en Passe TemPérature et sa (uisse [Tarcie,
oireau, | oire et Kadis, yauce (_reme | é¢gere Acidulée au Yuzu
FPoircau, Poire et Radis, Sauce Creme |_é¢gere Acidul Y
Qule Demi—Figeormeau de Chair [ leve par M. Qpintart a Baudrieres,
(Chou [Frisé, Fenouil et Jus de Carcasse Anisé aux (Graines de [Tenouil
,..o,..
| e Chariotde f:romages Affines
Ou | e Fromage Blanc &' trez, Creme [Traiche de Presse et Coulis de [ruits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

Menu avec Entrée + Plat + Dessert 66 €
Menu avec Entrée + Plat + Fromage + Dessert 73 €

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Dessert 78 €
(derniére prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Menu avec Entrée + Grenouilles ou Poisson + Viande + Fromage + Dessert 85 €
(derniéere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)

Le remplacement d’un Dessert par un Chariot de Fromages entrainera un supplément de 4€



Menu (Gourmandise

| e [oie Gras de Canard des | andes (Confit dans sa Graisse,
Mangue, Poivre de Java et (Gelée de Vieux Xéres
o
[ e Tortellini de |_angoustines,
Deéclinaison de (arottes de Nizerel et Main de Poudha
o
[ e Parde | igne en Cuisson Douce,
(Champignons, Noisettes, Jus de Volaille en Vinaigrette et (Granny Smith
o
[ e Dos de Chevreuil des Ardennes [Trancaises,
Chou-Tleur Caramélisé et Chicon,
Jus Os Monté au Beurre [Fume
o
[ e Chariot de [Tromages Affinés
Qu | e [fromage Blanc &' trez, Creme [Traiche de Bresse et Coulis de [Truits Rouges

~O~

| e Choix de Desserts Maison

(a nous préciser en début de repas)

109 €
Menu proposé pour tous les convives d’une méme table

(derniéere prise de commande a 13h pour le déjeuner et a 20h30 pour le diner)



Notre Choix de Desserts

| e Chocolat Guana_ja de la Maison Valrhona,
entre Poires et Cl‘uétaignes

Ou | e Millefeuille de Fommes des \/ergcrs de la Panetiere a UChizg,
(Caramel, Gingembre et Sorbet Granng Smith

Qu | a Variation d’A\grumes en [raicheur,
Merin ue, Crémc de Bresse d’E’crez et Estra on
3 2

Ou Les Classiques : Sorbet \/igneron ou fjorbet Colonel
Ou | »Assortiment de Sorbets Maison : Cassis, (itron, PFomme

Notrc Cartc de Cafés « Malongo »
Tierra Bio & Equitable ou (uba Santiago ou | aos Pio& Equitablc ou Sul de Minas 3.50€
Blue Mountain 6.50€

Notre Carte de Thés « [ hés& | raditions» +€
Vcrt : Sencha ou Jasmin High Gracle

Noir 3 Rwanda Rukerf ou Ma’cl‘\aouri (Pamp|emousse/man(Jarinc)
B|eu : Oolong FuLiang
Kougc (sans théine) : Honegbush ou Rooibos [Truits Sauvages

Notre [nfusion du Moment 4



