RAISIN

Diner de la Saint Sylvestre 2024

(repas prolongé mais sans animation particuliere)

Qpe]ques Mises en APPétit du Chef

~O~

(omme un Amuse-Bouche :
| e Poeuf Charolais en [Traicheur
de C aviar, Radis de Nizerel et Creme (Glacée Raifort

~O~

[ e Duode Langoustincs PUne ala Flamme,
P Autre en | ortellini au Safran de Bresse de Monsieur (Comtet a [oissiat,
entre Cl‘lou~]:|eur et Jus de Tétes E_mu]siormé

~O~

| e Poisson Sauvagc en (uisson \/aPeur ala Cardamome,
Variation autour de la (Carotte, Main de Boudha,

Jus de Cuisson Monté au Beurre de Bresse
~O~

| e Supréme de [Faisan [Farci au [Foie (Gras,
(Crotite de Noisettes, Epinarcls et Potiron,
Sauce Creme Champagne, T ruffe Noire T uber Me]anosporum
,.O._
| e Chariot de Fromages Affings
Ou Le Fromage B]anc ala Crémc Fra?che d’E_trez
et Coulis de [Fruits Kouges

~O~

| aDéclinaison de Poire des \/ergers de la Panetiere a Uchizg,
Carame] au Dulcey, Ci’cron, Sorbet Comcérence au Marc de Bourgogne

152 € par personne
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